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LLbiHbl 6AEHACP

LUbiHbI BAEHAEPAIH MbllLak 6AOTbI
MepAelTiH cakuHa
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LLlaFbiH »abaTblH KaKnak

Lietuviskai
Variklio jtaisas su reguliatoriumi

Pulsinio rezimo nustatymas
Greicio nustatymai

®OEE

Valdymo rankenélé

Romana

Bloc motor cu buton de control
Setare puls
Setdri pentru vitezd
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Buton de comanda

wo

lender din sticla

Bloc taietor al blenderului din sticla
Inel de etansare

Vas al blenderului din sticla

Indicator de nivel

Capac al vasului blenderului din sticla
Orrificiu Tn capac

Capacul mic de acoperire
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Pycckum

(D Brok anexTpoaBMraTeAs 1
NepeKAloYaTeAb PEXXVMOB

@ WMnyasCHbIf pexim
(3 Pexumbl ckopocTy
(@ Mepexniouaters pexmmos

Slovenscina

Motorna enota z regulatorjem
Pulzna nastavitev
Nastavitve hitrosti

Regulator

O®OEE

wv

teklen mesalnik

Rezilna enota steklenega mesalnika
Tesnilni obrocek

Steklena posoda mesalnika
Oznake nivoja

Pokrov steklene posode mesalnika
QOdprtina na pokrovu

Mali pokrov
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rpski

() Jedinica motora sa regulatorom
(@ Opcija pulsiranja

(3 Podetavanje brzine

(@ Regulator

Stakleni blender

@ Stiklinis maiSytuvas CTeKAsHHbIN BAeHAEP () Jedinica staklenog blendera sa se¢ivima
Phiypg @ Stiklinio maiSytuvo pjaustymo jtaisas @ HoxeBolt bAOK CTekAAHHOTO BAeHAepa @ Zaptivni prsten
(® Sandarinimo Ziedas (® VnroTHUTeASHOE KOABLO (@) Staklena posuda blendera
(@) Stiklinis maidytuvo asotis @) CrexnanHbin KyBlMH 6AeHAEPA Oznake nivoa
I - * Lygio Zyma ViHavkaLwa yposHsa (® Poklopac za staklenu posudu blendera
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Motor unit with control knob
Pulse setting

Speed settings

Control knob

Glass blender

Opening in lid
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Motorovd jednotka s ovlddacim
knoflikem

Nastaveni pulzace
Nastaven( rychlosti
Ovlddacf knoflik
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Viko sklenéné nadoby mixéru
Otvor ve viku

(@ Jedinica motora s regulatorom
@ Postavka pulsiranja

(®) Postavke brzine

(@ Regulator

Stakleni blender

Otvor na poklopcu

Poklopac staklenog vrca blendera
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Stikla blendera asmenu bloks
Blivgredzens

Stikla blendera krika

Limena indikacija

Blendera stikla krikas vaks
Atvere vaka

Mazais parsegvacing

Polski

Szklany blender

Brenaep ®  Glass blender blade unit Sklenény mixér (® Jedinica s rezacima staklenog blendera ® ngé‘é sinikowa z pokretiem
B/\eH,A,ep @ Sealing ring . Skv\ene[wa no&ovajednotka mixéru (® Brtveni prsten @ [Tiu a?YJfTYm .

@ Glass blender jar Tésnicl krouzek @ Stakleni vré blendera awienie pulsacji
HR2173 indicati &nd n4 ised . @ Ustawienia predkosci

Level indication Sklenénd nddoba mixéru Oznaka razine
220-240V~ 50/60Hz 600W @ Lid of glass blender jar Indikace hladiny @ (@) Pokretto regulacyjne
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Small covering lid

BvArapcku
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3aaBMKBaLL BAOK C peryAvpalLl KAIoY
MMnyAcHa HacTpoiika

HacTtpoiiku 3a ckopocT

Kaloy 3a peryavipare

CTbKAeH nacaTtop
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CTbKAEH pesxelll 6AOK Ha nacaTopa

Kanak Ha cTbkAeHaTa kaHa Ha nacatopa
OTBop B Kanaxa
ManbK MoKpyBaLLL Karak

SISIOIOISIO0)

Malé kryci viko

Eesti

(1) Mootorisektsioon koos juhtnupuga
@) ImpulssreZiimi seade

®) Kiiruse seaded

@ Juhtnupp

Klaasist kannmikser

Taseme margend

Klaasist kannmikseri kannu kaas
Ava kaanes

Viike kattekaas
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Mali poklopac
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Magyar

Motoregység a kezelégombbal
Pulzus bedllitds

Sebesség bedllitdsok
Kezelégomb
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Uveg turmixgép
Uveg turmixgép késegysége

Az Uveg turmixkehely fedele
Fedélnyilas
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Kis zardfedél

W

Czes¢ tnaca szklanego blendera
Uszczelka

Szklany dzbanek

Wskaznik poziomu

Pokrywka szklanego dzbanka
Otwér w pokrywce

Mata pokrywka

(@ Ovladaci reguldtor

Sklenena nadoba mixéra

Ndstavec s ¢epelami pre sklenend
nadobu mixéra

Tesniaci krizok

Sklenend nddoba mixéra
Indikdtor hladiny

Veko sklenenej nadoby mixéra
Otvor vo veku

POV ©®

Malé krycie veko

Pixkyunit 6AOK ckAsiHOTO BAeHAEpa
VuliAbHIOIOYE KiAbLE

CKAAHUI Ak BaeHAepa
IHAMKaLLiA PIBHA HaNOBHEHOCTI
KpMuLlKa CKASHOTO rAeka bAaeHAepa
OT8ip y KpuwLi

Maaa Kpuika
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English

Before first use

FOR Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance for
m the first time (see chapter “Cleaning”).
Note
(MAX: & X) (sec.: ®) ¢ Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated in Fig.3
- ¢ Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a time when processing heavy
1500 ml MAX 60 - 90 sec. loads and let it cool down to room temperature for next operation.
e Do not attempt to process very thick recipes such as bread dough or mash potatoes.
f 1500 ml MAX 60 - 90 sec. Blender (Fig 2)
The blender is intended for:
(g ¢ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
ﬁ 1000 ml MAX 60 - 120 sec. ¢ Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
¢ Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.
o0 Note
= 500 ml MAX 90 sec. ¢ Never overfill the blender jar above the maximum level indication (1.5litres) to avoid spillage.
Tip
o *:@’EE) %/’ 1500 ml MAX 30 - 60 sec. ¢ To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (PULSE) several
&8 — times.
= % 2 ¢ Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.
e H o
B w *Q’:ﬁﬁ' 6 x Q:. P 10xP-12xP Cleaning (Fig 4)
lo Y Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.
“ % Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (PULSE) a few times.
Baby food recipe
Y Ingredients Quantity Speed Time
o P MIN e e o ¢ ¢ ¢ MAX OFF Cooked potatoes 200 g
Cooked chicken 200 g MAX i
Cooked french beans 200 g sec
Venrous xparerns/CakTay | Ycaosus skcniayaTaumm/ Milk 360 ml

LapTTapbl nanAaAaHy WapTTapsi

Note
¢ Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

TemnepaTypa/Temnepatypa | -20°C ~+60 °C +10°C + +40°C

OTHocHTeAbHas 20% + 95% 20% + 90%
BAKHOCTL/ CanbICTbIPMaAbI

bIAFAAABIABIK

ATMocdepHoe AaBaeHiie/ 98 + 102 kPa 98 + 102 kPa

ATMOCHEPanbIK KblCbiM




Mpean nbpeata ynotpeba

[Mpean Aa M3MNOA3BATE ypeAa 3a MbpBU MbT, NOUNCTETE CTAPATEAHO YACTUTE, KOMTO BAM3AT B

KOHTaKT ¢ xpaHa (BxTe pasaeA ,[louncTsare™).

3abeArexka

* He npesuwwasaiiTe MaKCUMaAHUTE KOAMHECTBA 1 BpeMe 3a 06paboTka, nocodeHn Ha dur. 3

* He aonyckaiiTe ypeAbT Aa paboTu noBeye oT nocaeaoBaTeAHn 60 cekyHAM, KoraTo
06paboTBa NO-rOAAMO KOAUMECTBO MPOAYKTH, U FO OCTaBETE A CE€ OXAAAM AO CTalHa
TeMnepaTypa, MPeAM Ad ro 13MOA3BATE OTHOBO.

e He ce onnTBaiTe aa 06paboTBaTE MPEKAAEHO MABTHM MPOAYKTU, KaTO HarpUMEp TECTO 3a
XAAD MAM KapTOdeHo Miope.

Macatop (Pur. 2)

I_IacaTopr € rnpeAHasHa4eH 3a:

e Pa36prBaHe Ha TEYHOCTH, KaTO MAEYHU MPOAYKTU, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, Cyni, KOKTeﬁ/\M,
LIerKoBe.

® Pa3bbpkBaHe Ha MEKM MPOAYKTH, KaTO TECTO 3a MaAauMHKK WAV MalioHe3a.

¢ [lpuroTesHe Ha niope OT CBapeHW NMPOAYKTH, Harp. 3a NPUroTBsAHe Ha Gebellku xpaHu.

3aberexka

e Hukora He NpemnbABaiiTe KaHaTa Ha MacaTopa Haa MHAMKALMATA 33 MAaKCUMAAHO HUBO
(1,5 AmtTpa), 3a Aa M3berHeTe pasaviBaHe.

Coueer

® 3a Aa 06paboTHTE MPOAYKTUTE 33 MHOTO KPATbK MEPUOA, 3aBbPTETE PErYAVPALLMS KAIOY Ha
nmnyacHa Hactpolika (PULSE) HakoAko mbTu.

¢ Hukora He NOA3BaNTE UMMYACHWA PEXUM B MPOABAKEHE HA MOBEYE OT HAKOAKO CEKYHAM
HaBEAHDBXK.

MouncrsaHe (Pur. 4)
AecHo nouncTBaHe Ha KaHaTa Ha nacatopa: CaeagaiiTe ctbriki: 12 3 4.
3abeAexKa: 3aBbpTeTe PEryAUPaLLMA KAIOY Ha MMMyACHaTa HacTporika (PULSE) HakoAKo mbT.

PeuenTa 32 6ebeluka xpaHa

MpoaykTn Koanyecto Ckopoct Bpeme
Bapern kapTodu 200 1
BapeHo nuaelko 200 r
BapeH dpeHcku 3eneH 606 200 r MAX 25 cek
Masiko 360 mA

3abeAexka

e BuHaru v3vakBsaiiTe ypeaa Ad M3CTUHE AO CTalHa TemnepaTypa, NpeAn Aa obpaboTuTe
MOPEAHOTO KOAMHECTBO.

~estina

Pred prvnim pouzitim

NeZ pifstroj poprvé pouZijete, peclivé umyjte vsechny dily, které prichdzejf do styku s potravinami

(viz kapitola ,,Cistén(").

Poznamka

o Nikdy neprekracujte maximalni mnoZstvi a dobu zpracovani potravin uvedené na obr: 3

o Pri zpracovani velkych dévek nepouZivejte pifstroj neprietrzité vice nez 60 sekund a poté
nechte pfistroj vychladnout na pokojovou teplotu.

¢ Nepokousejte se zpracovdvat velmi husté materidly, napriklad chlebové tésto nebo Stouchané
brambory.

Mixér (obr. 2)
Mixér je vhodny pro:
* Mixovani tekutin, napriklad mlécnych produktd, omécek, ovocnych $tdv, polévek, michanych
napoju ¢i koktejld.
e Mixovdni mékkych prfsad, napriklad Ifvancového tésta nebo majonéz.
e Slehdnf varenych prisad, napriklad k vyrobé détské stravy.

Poznamka

o Mixér nikdy neprepliiujte nad ukazatel maximalnf drovné (1,5 litru), aby nedoslo k rozliti.

Tip

o Chcete-li ingredience zpracovavat jen krétce, otocte knoflik ovlddani nékolikrdt do polohy
pulzace (PULSE).

¢ Nikdy nepouzivejte nastaven( pulzace déle nez nékolik sekund.

Cisténi (obr. 4)
Snadny ¢isténi nadoby mixéru: postupujte podle krokd 1,2, 3 a 4.

Poznamka: Nezapomerite nékolikrdt otocit knoflikem ovldddni do polohy pulzace (PULSE).

Recept na pripravu kojenecké stravy

Ingredience Mnozstvi Rychlost Time (Cas)
Varené brambory 200 ¢
Varené kure 200 ¢
Varené fazole 200 ¢ MAX s
Miéko 360 ml

Poznamka

e Po zpracovdni kazdé dévky nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete

pokracovat.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine”).

Markus

o Arge Uletage tabelis toodud toiduainete maksimaalseid koguseid ega joonisel 3 ndidatud
todtlemise kestust.

Arge kasutage seadet raske koormusega pikemalt kui 60 sekundit. Laske seadmel jahtuda
toatemperatuurini, enne kui toGtlemist jatkate.

o Arge putdke to6delda vaga pakse koostisaineid, nditeks leivatainast voi kartuliputru.

Kannmikser (joonis 2)

Kannmikser on ette nahtud:

o vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuvilamahlade, suppide, jookide ning kokteilide
segamiseks;

¢ pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina voi majoneesi valmistamiseks.

o keedetud koostisainete plreestamiseks, nditeks beebi toidu valmistamiseks.

Markus

o Mahaloksumise véltimiseks drge kunagi tditke segamisndud Ule suurima lubatud taseme
(1,5 liitrit).

Napuniide

¢ Koostisainete luhiajaliseks t&Gtlemiseks keerake juhtnupp moned korrad impulssreziimi
(PULSE).

o Arge kunagi kasutage impulssreZiimi pikemalt kui m&ni sekund.

Puhastamine (joonis 4)
Kannmikseri kannu hélbus puhastamine: jirgige samme: 1,2, 3, 4.
Markus: hoolitsege selle eest, et keerate juhtnupu paaril korral impulssreziimile (PULSE).

Beebitoidu retsept

Recept za hranu za bebu

Sastojci Koli¢ina Brzina Vrijeme
Kuhani krumpir 200 g
Kuhana piletina 200 ¢
Kuhane mahune 200 ¢ MAX s
Mlijeko 360 ml

Napomena

¢ Nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne temperature.

Teenddk az elsé hasznalat elStt

Az elsé haszndlat el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek kdzvetlendl érintkeznek

étellel (ldsd a ,, Tiszttds” c. részt).

Megjegyzés

¢ Ne [épje tdl a 3. dbrdn feltlintetett maximalis mennyiséget és haszndlati id6t.

o Ne mkodtesse a késziléket 60 masodpercnél tovdbb egyszerre, ha nehezebben feldolgozhatd
anyagokkal dolgozik, és hagyja, hogy szobahémérsékletiire hliljon a kévetkezé haszndlathoz.

¢ Ne kiséreljen meg kenyértészta vagy krumpliptiré slriségli anyagokat feldolgozni.

Turmixgép (2.4bra)

A turmixgép felhasznaldsi teriletei:

¢ Folyadékok, pl. tejtermékek, mértasok, gyiimdlcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelésére.

¢ Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

o F&tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Megjegyzés

o A kidmlés elkeriilése érdekében soha ne téltse meg a turmixkelyhet a maximadlis szintjelzésen
tdl (1,5 liter).

Tipp:

¢ Ha az alapanyagokat nagyon révid ideig kivdnja turmixolni, forditsa a kezel6gombot t6bbszor
pulzus (PULSE) fokozatba.

o A pulzusdlldsban ne haszndlja a készuléket egyszerre par masodpercnél tovdbb.

Tisztitas (4. abra)
A turmixkehely tisztitdsa egyszeri: Kovesse az aldbbi lépéseket: 1 2 3 4.
Megjegyzés: Forditsa a kezelégombot t&bbszér pulzus (PULSE) fokozatba.

Bébiétel recept

Hozzavalok Mennyiség Fokozat 1d6
Fétt burgonya 20 dkg
Fétt csirkehus 20 dk;
Fott z6ldbab 20 dk MAX 2> mp
Tej 360 ml

Megjegyzés

o Az egyes adagok feldolgozdsa kozétt varjon, mig a késziilék szobahémérsékletre lehdil.

Anraw KOAAAHAPp aAAbIHAA

Kyparabl aAFalll KOAAGHAP aAABIHAA TaMaKKa TUETIH BOALIEKTEPIH XaKcbiAamn Ta3aAaHbi3

(«Ta3anay» TapayblH KapaHbi3).

EckepTne

® 3-CypeTTe KepCeTIATeH MOALLIEP MEH AaibHAAY YaKbiTbiHAH aCbiPMaHbI3.

® AybIp WbIPbIH CbiFy 6apbICbIHAA LWbIPbIH ChIKKBILTLI Bip KOcKaHAa 60 CeKyHATaH apTbIK XKyMbIC
ICTETNEHI3 *oHe KeAeci NainAanaHyra AeMiH beAMe TeMnepaTypacbiHa AEIH CybITbIHbI3.

® HaH KambIpbl CAMKTbI ©T€ KaAblH PeLenTTepAl HAEYre Hemece KapTonTapAbl esyre
opeKeTTeHOEHI3.

BaeHaep (2-cypeT)

BaeHaep dyHKUMAARPDL:

® CyT ©HIMAEPI, COYCTap, *KEMIC-KMAEK LWbIPLIHAAPHI, COPA, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP, LEVKTEP
CUSIKTBI CYMbIKTBIKTapASI LIaMKay;

® HKYMCaK a3blk TYPAEPIH (MbICaAbI, KyMMaKKa apHaAFaH CyMblK Kamblp HEMECe MarioHe3) apaacTbipy;

e nicipiAreH asbikTaH e36e (MbicaAbl, 6ananapAbiH TaMaFbl YLLiH) »Kacay.

EckepTne

o Terinyal 60AAbIPMAY YLIH eliKalaH BAEHAEP bIABICbIH €H OFapbl AEHrel KepceTKilliHeH
(1,5 \MTp) aca TOATBIPMaHbI3.

Kenec

o VIHrpeAMEHTTEPAI ©Te a3 yaKbiT eHAeY YLiH 6ackapy TyTKacbiH nyAbc napameTpite (PULSE)
Kapaw bipHele peT bypanbi3.

o [lyAbc 6araapAamMachiH TOKTaycbi3 DipHelle CeKyHATaH Ken KoAAaHyFa 6OAManAb.

Tazaaay (4-cypeT)
BAeHAEp bIAbICHIH OHail Ta3aAay: MbiHa KAAAMAAPAbI OpbiHAaHbI3: 1 2 3 4.

EckepTne: 6ackapy TyTKacbiH MIHAETTI TypAe nyAbc napameTpiHe (PULSE) kapait bipHetue peT
6ypaHbI3.

HapecTe TarambiHbIH, peLienTi

A3biK TypAepi Meawep HKbliAAaMABIK VakbIT
[TicipiAreH kapTon 200 r
[icipiaren baaanaH eTi 200 r

- EH XKOF. 2
[NicipiareH ypme bypuiak 200 r HKO > cex
Cyr 360 MA

EckepTne

® Op alHaAbIMABI ©HAIPEP aAAbIHAA KYPaAAbI BOAME TemrepaTypacbiHa AEMIH CybITbIM aAbin

OTbIPbIHBI3.

Prie$ naudojant pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruop3ciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu

(2r: skyriy ,,Valymas™).

Pastaba

o Nevirdykite didziausiy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti 3 pav.

¢ Niekada nesinaudokite prietaisu ilgiau nei 60 sekundziy vienu metu esant dideléms apkrovoms
ir leiskite jam atvésti iki kambario temperatdros pries tesdami.

¢ Nenaudokite prietaiso, apdorodami itin tirSta mase, pvz., duonos tesla arba bulviy kose.

Maisytuvas (2 pav.)

MaiSytuvas skirtas:

o Skysciams, pvz, pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

¢ Minkstiems produktams, pvz,, blyny teslai ar majonezui, maisyti.

¢ Virtiems produktams, pvz., kadikiy maistui, trinti.

Pastaba

¢ Niekada nepripildykite maiSytuvo indo vir$ nurodytos didziausios Zymos (1,5 litro), kad skysciai
neissiliety.

Patarimas

¢ Norédami doroti produktus labai trumpai, kelis kartus pasukite reguliatoriy | pulsinj rezima (PULSE).

Koostisained Kogus Kiirus Aeg ¢ Pulsinio rezimo nenaudokite ilgiau nei kelias sekundes be sustojimo.
Keedukartuleid 200 ¢g Valymas (4 pav.)
Keedetud kana 200 g MAX 25 s Paprastas maiSytuvo indo valymas: atlikite 1 2 3 4 veiksmus.
Keedetud aedube 200 Pastaba: nepamirikite kelis kartus pasukti valdymo rankenélés | pulsinj (PULSE) refima.
Piima 360 ml
Kadikiy maisto receptas
Markus - T ” N
e Pirast iga portsjoni tootlemist jahutage seade alati toatemperatuurini. Produktai Kiekis Greitis Laikas
Virtos bulvés 200 ¢
H rvats kl Virta vistiena 200 ¢ ”
Virtos pupelés 200 ¢ WMAX 25 sek
Prije prve uporabe Pieno 260 ml
Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove aparata koji dolaze u kontakt s hranom Pastaba

(pogledajte poglavije “Cid¢enje”).

Napomena

¢ Nemojte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme obrade naznacene na slici 3.

e Ako radite s velikim koli¢inama, nemojte ostavljati aparat da radi duze od 60 sekundi bez
zaustavljanja i prije sliedece obrade ostavite ga da se ohladi do sobne temperature.

¢ Nemojte pokusavati gnjeciti krumpir ili obradivati vrlo debele sastojke kao Sto je tijesto za kruh.

Mijesalica (slika 2)
Mijesalica je namijenjena:
¢ Mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vocnih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.
¢ Mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.
e Mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Napomena

e Vr& mijesalice nikada nemojte puniti iznad oznake maksimalne razine (1,5 1) kako ne bi doslo
do prolijevanja.

Savjet

e Za kratku obradu sastojaka nekoliko puta okrenite regulator na postavku pulsiranja (PULSE).

e Postavku pulsiranja nikada ne koristite duze od nekoliko sekundi odjednom.

Ciscenje (slika 4)
Jednostavno cisc¢enje vréa mijesalice: slijedite korake: 12 3 4.

Napomena: regulator svakako okrenite na postavku pulsiranja (PULSE) nekoliko puta.

¢ Apdoroje kiekvieng porcija visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatros.

Latviesu

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms ierices pirmas izmantosanas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks saskaré ar

produktiem (skatiet nodalu “Tiri8ana”).

Piezime

e Neparsniedziet 3. att. noraditos maksimalos daudzumus un parstrades laikus.

¢ Nedarbiniet ierici ilgak par 60 sekundém, apstradajot cietus produktus, un laujiet tai atdzist idz
istabas temperatdrai, pirms apstradat nakamo partiju.

o Neméginiet apstradat |oti biezus édienus, pieméram, maizes miklu vai kartupelu biezputru.

Blenderis (2. att.)

Blenderis ir paredzéts:

o Skidrumu, piem,, piena produktu, méréu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jaukSanai.
o Viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.

e Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

Piezime
¢ Nekad neparpildiet blendera kriku pari maksimala fimena radijumam (1,5 litri), lai nepielautu
iz8lakstisanos.

Padoms

¢ Ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas pogu vairakas reizes uz
impulsa iestatijumu (PULSE).

* Nekad neizmantojiet pulsa reZimu ilgak par vairakam sekundém viena reize.

Tirisana (4. att.)
Vienkarsa blendera krikas tiriSana: izpildiet darbibas: 1 2 3 4.
Piezime: dazas reizes pagrieziet vadibas pogu pulsacijas rezima (PULSE).

Zidainu partikas recepte

Sastavdalas Daudzums Atrums Laiks
Cepti kartupeli 200 ¢
Cepta vista 200 ¢
Varitas karSu pupinas 200 ¢ MAX 25 sek
piens 360 ml

Piezime

o Vienmér atdzeségjiet ierici idz istabas temperatrai péc katras produktu porcijas apstrades.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktére beda sie stykaty z
Zywnoscig (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Uwaga

¢ Nie przekraczaj maksymalnej iloci skfadnikéw ani czaséw przygotowania podanych na rysunku 3.

¢ Podczas przetwarzania duzej ilosci sktadnikéw nie wiaczaj urzadzenia na diuzej niz 60 sekund.
Po tym czasie odczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowe;j.

¢ Nie prébuj miksowac bardzo gestych substancji, takich jak ciasto na chleb lub purée.

Blender (rys.2)

Blender jest przeznaczony do:

® Mieszania ptyndw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i drinkéw.
* Mieszania migkkich skfadnikéw, np. sktadnikéw na ciasto na nalesniki lub majonez.

¢ Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Uwaga

e Aby unikna¢ rozlania, nie napefniaj dzbanka blendera powyzej wskaznika maksymalnego
poziomu (1,5 ).

Wskazowka

¢ Aby bardzo krétko miksowac skfadniki, kilka razy obré¢ pokretto regulacyjne na ustawienie
pulsacji (PULSE).

¢ Nigdy nie uzywaj ustawienia pulsacji diuzej niz przez kilka sekund.

e Ak spracovdvate vdcsie mnozstvo surovin, zariadenie smie bez prestania pracovat maximalne
60 sekind, potom ho pred spracovanim dalSej dédvky nechajte vychladndt na izbovd teplotu.
o Nespracuvajte prili husté zmesi ako napriklad chlebové cesto alebo zemiakovd kasu.
Mixér (Obr. 2)
Mixér je urceny na:
¢ Mixovanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omécok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
ndpojov a shakeov.

e Mixovanie jemnych surovin, napr: palacinkové cesto alebo majonéza.
o Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Poznamka
* Aby ste predili rozliatiu, nédobu mixéra nikdy nenaplrite nad znac¢ku maximalnej drovne (1,5 litra).
Tip
o Ak chcete velmi rychlo spracovat' prisady, niekolkokrdt otocte ovlddaci reguldtor na nastavenie
impulzu (PULSE).
¢ Nastavenie impulz smiete naraz pouzit' len na par sekind.
Cistenie (Obr. 4)
Jednoduché cistenie nadoby mixéra: postupujte podla krokov 12 3 4.

Poznamka: Nezabudnite niekolkokrét otocit’ ovlddacim reguldtorom na nastavenie impulzu
(PULSE).

Recept na detskd vyzivu

Suroviny Mnozstvo Rychlost’ Cas
Varené zemiak 200 g
Varené kuréa 200 g
Varené fazulové struky 200 g MAX s
Mlieko 360 ml

Poznamka

* Po spracovan( kazdej ddvky nechajte zariadenie vzdy vychladnit na izbovi teplotu.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki bodo prisli v stik s hrano (oglejte si

poglavie »Cis¢enje«).

Opomba

¢ Ne prekoracite maksimalnih kolic¢in in ¢asov obdelav, navedenih na sliki 3.

* Pri obdelavi vedjih koli¢in naj aparat neprekinjeno ne deluje vec kot 60 sekund. Pred naslednjo
uporabo pocakajte, da se ohladi na sobno temperaturo.

¢ Ne poskusajte pripravijati zelo gostih receptov, kot sta testo za kruh in pire krompir.

Czyszczenie (rys. 4)
tatwe czyszczenie dzbanka blendera: wykonaj czynnosci 12 3 4.
Uwaga! Kilka razy obré¢ pokretto regulacyjne na ustawienie pulsacji (PULSE).

Przepis na potrawe dla dzieci

Mesalnik (slika 2)

Mesalnik je namenjen za:

¢ Mesanje tekocin, npr: mle¢nih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in osveZilnih napitkov.
* Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

o Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

A P P Opomba
Sktadniki llos¢ Predkos¢ Czas ¢ Da preprecite razlivanje, posode mesalnika ne napolnite prek oznake za najvecjo koli¢ino (1,5 litra).
Gotowane ziemniaki 200 g Namig
Gotowany kurczak 200 g MAX 25 o Ce sestavine elite obdelati zelo hitro, regulator enkrat ali ve¢krat obrnite na pulzno nastavitev
Gotowana fasolka szparagowa 200 ¢ (PULSE).
Mleko 360 ml e Pulzne nastavitve ne uporabljajte dlje kot nekaj sekund.
Ciscenje (slika 4)
Uwaga e

® Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi sie ono do temperatury pokojowej.

Tnainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a

aparatului (consultati capitolul ,,Curatarea”).

Nota

¢ Nu depdsiti cantitatile si duratele de procesare maxime indicate in Fig. 3

¢ Nu ldsati aparatul sa functioneze mai mult de 60 de secunde odatd atunci cdnd preparati o
cantitate mare de produse si lasati-l sa se raceasca la temperatura camerei pentru operatia
urmadtoare.

¢ Nuincerca sd procesezi retete ce au consistentd foarte densd precum aluatul de paine sau
cartofii piure.

Blender (Fig. 2)

Blenderul este proiectat pentru:

* Amestecarea lichidelor; de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktailuri, shake-uri.

¢ Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

o Pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Nota

e Nu umpleti niciodata vasul blenderului peste nivelul maxim indicat (1,5 litri) pentru a evita
varsarea.

Sfat

e Pentru a procesa ingredientele foarte scurt, rotiti butonul de comanda la setarea impuls
(PULSE) de céateva ori.

e Nu utilizati niciodata setarea impuls mai mult de cateva secunde.

Curatare (Fig. 4)
Curatarea usoara a vasului blenderului: urmati pasii: 1 2 3 4.
Nota: Asigurati-va ca rotiti butonul de comanda la setarea impuls (PULSE) de cateva ori.

Reteta mancare pentru copii

Ingrediente Cantitate Vitezi Ora
Cartofi copti 200 g
Pui fiert 200 g
Fasole verde fiarta 200 g MAX 25 sec
Lapte 360 ml

Nota

o Lisati intotdeauna aparatul sd se rdceasca la temperatura camerei dupa fiecare sarjd procesata.

Pycckuit

Mepea nepBbIM UCMOAb3OBaHWEM

[Nepea NepBbiM NCNOAb30BaHKEM NprbOpa TLIATEABHO BLIMOMTE BCE A€TaAM, KOTOPbIE ByAyT

KOHTaKTVPOBATb C MMLLEBLIMM MPOAYKTaMM (cM. pasaen “Ounctka’).

MpumevaHue

® He 3anoAHsITe eMKOCTb Bbile MAKCHMaAbHOM OTMETKM; Bpems paboTsl Mprbopa He AOAKHO
NpeBbIaTh yKasaHHoe B TabAuue (puc. 3).

* [POAOAKNTEABHOCT HEMPEepbIBHOM PaboTbl MPUBOPa B PEXIMME BLICOKOM Harpy3ki He
AONKHa npesbiwaTth 60 cekyHA. AaitTe Npubopy OCTbITb AO KOMHATHOM TeMNepaTypbl nepea,
AAABHEVILLVM VCMOAL30BAHMEM.

* He roTosbTe BAIOAA C MYCTOW KOHCUCTEHLIMEN, HarpUMep TeCTO AAA XAeba AW
KapTodeAbHOE Miope.

BaeHaep (puc. 2)

BAeHaep NMpeaHasHaueH aas:

o [NepemelurBaHna JIAKOCTEN, Takix Kak MOAOUHBIE MPOAYKTbI, COYChI, PPYKTOBbIE COKM, Cyrbl,
HaMUTKK, KOKTEMAM,

o [NepemeluyBaHms MATKMX MPOAYKTOB, TakMX KaK dKMAKOE TECTO AU MalOHes.

® [IpUroToBAEHMA MIOpe 13 OTBAPHBIX MPOAYKTOB, HAarpPUMEP, MPUFOTOBAEHMA AETCKOTO
NMTaHMs,

Mpumeyarune

® YTO6bLI MHPEAMEHTbI He Pa3bpbI3r1BAANCH, HE 3aNOAHANTE KyBLUMH BAEHAEPA Bbillie OTMETKM
MaKcKmManbHoro yposHs (1,5 A).

Coser

® A BbICTPOI 06PabOTKM MHIPEAMEHTOB HECKOABKO Pa3 BKAIOUMTE UMIMYALCHBI PEXIM
(PULSE) ¢ nomolubio peryasTopa.

* He BralOUaliTe STOT peXiM BoAee YeM Ha HECKOABKO CEKYHA,

Ouuctka (puc. 4)
MpocTas ouncTKa KyBLIMHA BAEHAEpA: BbIMOAHMTE Wwark 1,2, 3,4.

Mpumeyanue. He 3abyabTe HECKOABKO pa3 BKAIOUMTL MMMyAbCHBIN pexkum (PULSE) ¢ nomolupio
peryasiTopa.

PeuenT pAeTckoro nutaHus

Enostavno ¢iscenje posode mesalnika: sledite korakom: 1 2 3 4.
Opomba: regulator nekajkrat obrnite na pulzno nastavitev (PULSE).

Recept za otrosko hrano

Sestavine Kolic¢ina Hitrost Cas
Kuhan krompir 200 g
Kuhan pis¢anec 200 ¢ MAX 256
Kuhan strodji fizol 200 g
Mleko 360 ml

Opomba

¢ Po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dolaziti u dodir sa hranom

(pogledajte poglavije , Cis¢enje™).

Napomena

¢ Nemojte da prekoracujete maksimalne koli¢ine i vremena pripreme koji su navedeni sl. 3

¢ Nemojte da koristiti aparat duze od 60 sekundi uzastopno kada obradujete vece koli¢ine
sastojaka i ostavite ga da se ohladi na sobnu temperaturu pre sledece operacije.

¢ Nemojte pokusavati da gnjecite krompir ili obradujete veoma debele sastojke kao Sto je testo za hleb.

Blender (slika 2)

Blender je namenjen za:

¢ Pravljenje te¢nih namirnica, kao Sto su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
¢ Mucenje mekih sastojaka, kao Sto su testo za palacinke ili majonez.

¢ Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Napomena

¢ Nikada nemojte da prepunite posudu blendera iznad oznake maksimalnog nivoa (1,5 litara)
da biste izbegli prosipanje.

Savet

o Ako Zelite veoma kratkotrajnu obradu sastojaka, nekoliko puta okrenite regulator na opciju
pulsiranja (PULSE).

¢ Opciju pulsiranja koristite maksimalno par sekunda.

Ciscenje (slika 4)
Jednostavno cis¢enje posude blendera: pratite korake: 12 3 4.

Napomena: Obavezno nekoliko puta okrenite regulator na opciju pulsiranja (PULSE).

Recept za hranu za bebu

Sastojci Koli¢ina Brzina Time (Vreme)
Kuvani krompir 200 ¢
Kuvana piletina 200 ¢
Kuvane mahune 200 g MAX 255
Mleko 360 ml

Napomena

e Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake koli¢ine koju obradite.

YKpaiHcbKa

Mepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM

[MepeA NepLUVM BUKOPHCTAHHAM PETEABHO MOUMCTITh YACTUHM, AKI KOHTAKTYBaTUMYTb 3 HKEIo
(AVIB. pO3AIA «HULLEHHAY).
MpumiTka
* He nepesuLLyitTe MaKCMMaAbHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb NMEPepObK, BKasaHi Ha MaA. 3.
o ObpobAAIOUM BEAVKY KIABKICTb MPOAYKTIB, HE 3aAMLIAITE MPUCTPIM NpaLioBaTh AOBLLE,
Hi>k 60 CeKyHa 3a OAMH pas. AN 0BPODKKM HACTYNHOI MOPLIT AalTe MOMY OXOAOHYTU A
KIMHaTHOI TemnepaTypu.
* He HamaraitTecs 06pOBAATH AyKe ryCTi MPOAYKTI, HarpuKkAa, TICTO AR XAiBa abo KapTornasHe riope.

BaeHaep (Maa. 2)

baeHaep BUKOpPUCTOBYETHCA AAA:

® 3MillyBaHHA PIAMH, HANPUKAGA MOAOUHIX MPOAYKTIB, COYCiB, PPYKTOBIKX COKIB, CyniB, 3MillaHMX
HaroiB, KOKTEMAIB.

® 3MillyBaHHS M'AKMUX MPOAYKTIB, HAMPVKAAA, PIAKOTO TiCTa AA MAVHLIB 260 MalioHesy.

® 3MilllyBaHHA MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOIO CTaHy, HaNPUKAAA, AAA MPUTOTYBaHHSA AUTAYOTO
XapuyBaHHs.

Mpumitka

* AAs 3an06iraHHA PO3AMBAHHIO Y KOAHOMY pasi He HamoBHIONTE rAek bAeHAepa BuLLe
MaKCMMaAbHOT NosHaukm (1,5 A).

Miakaska

® AAA LIBMAKOTO 3MilllyBaHHSA MPOAYKTIB KiAbKa PasiB MOBEPHITb PEMYAATOP Y MOAOKEHHS

iMnyAbcHoro pexximy (PULSE).
MHrpeaneHTsI Koaunuecteo CkopocTb Bpems ® HikoAM He BUKOPMCTOBYITE IMMYABCHUIA PEXMM AOBLLE, HXK MPOTAMOM KIABKOX CEKYHA, 3a
BapeHbiit KapTodeb 200 r OAMH pas.
Baperian kypvua 200 r MAX 25 cex. YnuenHs (Maa. 4)
Baperian pacons 200r Aerke unLLeHHs rAeka 6AeHAepa: BrKoHanTe Kpokn 1,2, 3, 4.
Monoko 360 mA . ) . . .
MpumiTka. Kinbka pasiB NOBEPHITL PETYASTOP Y MOAOXKEHHSA iMMyAbcHOro pexxkumy (PULSE).
Mpumeyanme MpuroTyBaHHs AMTSAYOT i
® Bceraa aaBaiiTe Nprbopy oCTbiITb AO KOMHATHO TemnepaTypbl nepea obpaboTkon
cAeAyiOLLEN MOPLMK MPOAYKTOB. MpoaykTH KiAbKicTb LUesnakictb Yac
BapeHa KapTornaa 200 r
' 2
SlovenSk)' BapeHe Kypsiye M'Aco 00r MAX 25 cex.
BapeHa KBacoAs 200 r
Pred prvym pouzitim MOAOKO 360 mA
Pred E»(rvyn; p(a(uilit\'mc_zairiade‘pia dékladne ocistite vietky diely, ktoré pridu do styku s potravinami Mpumitka
(pozrite si kapitolu , Cistenie"). ® 3aAMWANTE NMPUCTPIN OXOAOHYTH AO KIMHATHOT TeMnepaTypu MicAA KOXHOT 0bpobaeHol
Poznamka nopulif.

¢ Neprekraujte maximdlne mnoZstvd a doby spracovania, ktoré si uvedené v tabulke 3



