
Кофемашина RAF R.104

Основные характеристики

Тип: кофеварка эспрессо
Тип используемого кофе: молотый

Мощность: 850 Вт

Давление помпы: 19 бар
Материал корпуса: пластик / металл
Материал рожка: пластик / металл

Вместимость

Объем резервуара для воды: 1.8 л
Количество раздаточных групп: 1
Количество порций: 2

Процесс приготовления

Приготовление эспрессо: полуавтоматическое
Регулировка порции воды: есть
Регулировка крепости напитка: нет

Регулировка температуры: нет

Капучинатор: ручной

Готовые рецепты: эспрессо, двойной эспрессо

Функции

Автоматическое отключение: есть
Приготовление двух чашек одновременно: есть
Подогрев чашек: есть
Автоматическая чистка: нет
Индикация: светодиодная
Лоток для сбора капель: есть

При использовании электроприборов всегда следует соблюдать правила техники  безопасности, 
чтобы избежать возгорания, поражения  электрическим током, ожогов или других травм или 
повреждений. Перед использованием ознакомьтесь со всеми инструкциями.
 •Данным прибором могут пользоваться дети в возрасте от 8 лет и старше, если они находятся под 
присмотром или проинструктированы о безопасном использовании прибора и если они понимают
 связанные с этим опасности. Чистку и техническое обслуживание прибора разрешается выполнять
 детям только в возрасте старше 8 лет под присмотром. 
•Храните прибор и его шнур в недоступном для детей возрасте до 8 лет месте. Приборами могут 
пользоваться лица с ограниченными физическими, сенсорными или умственными способностями ,
 не  имеющие опыта и знаний,  если они находятся под присмотром или проинструктированы 
относительно безопасного использования прибора и понимают связанные с этим опасности.
• Дети не должны играть с прибором. 
•Если шнур питания поврежден, он должен быть заменен производителем, его сервисным агентом
 или другими квалифицированными специалистами во избежание возникновения опасности. 
кроме того, данный прибор следует подключать только к заземленной розетке, установленной в 
соответствии с соблюдайте правила. 

РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

https://www.21vek.by/coffee_machines/24/


•Убедитесь,  что напряжение питания соответствует напряжению,  указанному на заводской 
табличке. Во избежание опасных ситуаций ремонт данного электроприбора должен выполняться 
нашей службой поддержки  клиентов.  Послепродажное обслуживание осуществляется 
официальным дилером в вашей стране, пожалуйста,  свяжитесь с  отделом послепродажного 
обслуживания по телефону.
 •Во избежание поражения электрическим током не мойте прибор водой и не погружайте его в 
воду. Перед чисткой дайте прибору полностью остыть. Для получения подробной информации о 
чистке прибора, пожалуйста, обратитесь к разделу "Самоочистка". 
•Не используйте прибор на открытом воздухе.
•Всегда защищайте его от воздействия низких температур. 
•Подробную информацию  о том,  как очищать поверхность, контактирующую с пищевыми 
продуктами, см. в разделе самоочистка. 
Перед использованием прибора следует тщательно проверить его  основной корпус, а также все 
установленные насадки на предмет наличия дефектов. Например, если прибор упал на твердую 
поверхность, его нельзя больше использовать. Даже незаметные повреждения могут негативно 
сказаться на безопасности эксплуатации прибора. 
• Шнур питания следует держать подальше от горячих частей прибора. 
•Не оставляйте прибор без присмотра во время его использования. Не устанавливайте прибор на го
рячих поверхностях (например, на  горячих плитах), открытом огне или рядом с ними, а также 
вблизи источников воспламеняющихся паров. 
Всегда используйте прибор на ровной поверхности. В противном случае это может привести к 
перегреву кофеварки. Во время приготовления кофе она может выйти из строя. Всегда вынимайте 
вилку из розетки во время  длительного неиспользования, в случае любой неисправности или 
опасности.
•Вынимая вилку из розетки, никогда не  тяните за шнур питания, всегда выдергивайте вилку из 
розетки самостоятельно. 
•Не закрывайте вентиляционные отверстия! Не заливайте жидкость или порошок в 
вентиляционные отверстия. 
•Перед подключением прибора к электросети обязательно убедитесь,  что емкость  для  воды 
заполнена, поддон для сточной воды и насадка для варочной камеры установлены, а поддон для ст
очной воды пуст. Мы  не несем ответственности за повреждение в  результате неправильного 
использования или несоблюдения данных инструкций. 
•Данный прибор предназначен только для приготовления кофе по-турецки в домашних и 
аналогичных такие области применения,  как кухни для  персонала в магазинах, офисах и других 
рабочих помещениях, фермерские дома, клиенты в гостиницах, мотелях и других жилых 
помещениях типа "постель и завтрак".
•Инструмент не предназначен для коммерческого использования.  Используйте только в 
соответствии с данными инструкциями. Неправильное использование может привести к серьезным
 травмам и аннулированию любых претензий по  гарантии. Соблюдайте инструкции по технике 
безопасности. 

СОХРАНИТЕ ЭТИ ИНСТРУКЦИИ! 
ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ
 Необходимо использовать  короткий шнур питания,  чтобы снизить риск запутаться в длинном 
шнуре или споткнуться о него. Имеются в наличии более длинные съемные шнуры питания или 
удлинители, которые можно использовать, если соблюдать осторожность при их использовании. 
Если кабель  длиннее используется съемный шнур питания или удлинитель с  поляризованной 
вилкой.
 В данном приборе используется вилка с поляризованной вилкой (один кончик шире другого). Для 
снижения риска поражения электрическим током эта вилка предназначена для подключения  к 



розетке с поляризованной вилкой  только одним способом. Если вилка полностью не входит в 
розетку, переверните вилку.  Если он все еще не подходит,  обратитесь к  квалифицированному 
электрику.

ПРИГОТОВЛЕНИЕ КОФЕ
 Нажмите кнопку в положение  вкл.,  после чего  начнется приготовление. Когда поток кофе 
прекратится, цикл приготовления будет завершен. Начнется цикл поддержания температуры. 
Извлеките графин, чтобы подать кофе. Верните его на плиту для поддержания температуры, чтобы
 он не остыл. Когда вы закончите готовить кофе, выключите прибор и выньте вилку из розетки. (При
 выключении прибора индикатор на выключателе погаснет). 

Устройство для 
взбивания пены

Поддон для 
сбора капель

Держатель фильтра

Держатель фильтра
Управление подачи пара

Крышка резервуара для воды

Резервуар для воды



Внимание: Не прикасайтесь к  плите для  разогрева!  Не открывайте верхнюю крышку во время 
варки! Опасность получения ожогов. Внимание: После завершения цикла варки подождите 
минимум 5 минут,  прежде чем открывать верхнюю крышку. Под верхней крышкой скапливается 
пар. Горячий пар может привести  к травмам. Дополнительные функции Выньте графин,  и варка 
будет приостановлена. Необходимо поставить графин на место.
ВЗБЕЙТЕ МОЛОКО/ ПРИГОТОВЬТЕ КАПУЧИНО 
1. Нажмите кнопку подачи пара. Как только загорится световой индикатор температуры, машина 
будет готова. 
2. Налейте в металлическую или керамическую чашку холодное молоко (100 мл). Рекомендуется 
использовать чашку из нержавеющей стали и обезжиренное молоко. 
3. Поверните ручку управления подачей пара на  отметку подачи пара, выпустите немного пара, 
чтобы очистить паровую насадку, затем медленно поверните ручку управления подачей  пара 
против часовой стрелки, чтобы остановить подачу пара.
 4. Поднесите чашку к  насадке для  взбивания, введите паровой патрубок на  5 мм. Поверните 
регулятор подачи пара на отметку "пар", и из насадки для взбивания начнет выходить пар. 
5. Увеличив объем молока вдвое, глубоко введите паровой патрубок в чашку. И продолжайте 
нагревать молоко до желаемой температуры (60°C). 
6. Затем медленно поверните регулятор подачи пара против часовой стрелки,  чтобы остановить 
подачу. Нажмите кнопку подачи пара еще раз, чтобы остановить нагрев. 
Примечание: Не готовьте  на  пару более 60 секунд. Очистите насадку для  вспенивания пара 
влажной губкой сразу же  после прекращения образования пара, но следите за тем,  чтобы  не 
повредить ее! Чтобы очистить внутреннюю поверхность насадки для взбивания, поверните ручку 
управления подачей пара и нажмите кнопку ручного управления, после чего горячая вода потечет 
наружу и промоет насадку для взбивания.
7. Влейте взбитое молоко в приготовленный эспрессо. Теперь капучино готов. Примечание: Если вы
 хотите приготовить кофе после взбивания молока, пожалуйста, сначала остудите кипятильник. a. 
После повторного нажатия кнопки подачи пара для прекращения нагрева нажмите кнопку ручного
 управления, горячая вода начнет вытекать. 
b. Как  только световой индикатор температуры погаснет, снова нажмите кнопку ручного 
управления, чтобы остановить вытекание воды. 
c. Теперь можно приступать к приготовлению кофе.

СОВЕТЫ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ ЭСПРЕССО 
• Для достижения  наилучших результатов используйте свежемолотый темный кофе  эспрессо-
обжарки.
 • Если используется предварительно молотый кофе эспрессо, храните неиспользованную порцию 
в герметичном контейнере в прохладном, темном месте в течение недели.
 • Степень помола влияет на вкус кофе и работу прибора. Если помол слишком крупный, полейте 
водой кофе будет слишком быстро впитываться, что  приведет к ослаблению вкуса. Если помол 
слишком мелкий, вкус может быть слишком сильным или горьким, и гуща может забить фильтр. 
• Для приготовления более  горячего эспрессо предварительно  разогрейте держатель фильтра, 
фильтр  для  молотого эспрессо и капсульный фильтр, предварительно налив  воду в чашки на 
несколько секунд, а затем слейте воду. 
• ОСТОРОЖНО, это может привести к ожогам. Металлические части держателя фильтра могут быть
 горячими. 
• Зерна эспрессо можно измельчить в кофемолке. Для достижения  наилучших результатов 
используйте кофемолку с тонкой настройкой. При измельчении приготовьте эспрессо в магазине 
или с  помощью кофемолки, затем используйте на 1-2 ступени крупнее,  чем при приготовлении 
эспрессо. 



• Измельчите эспрессо так, чтобы он выглядел зернистым, как соль или песок. Если он выглядит как
 пудра, а на ощупь напоминает муку, он получится слишком мелким. Если кофе слишком мелкого по
мола, то вода не будет просачиваться сквозь него. 
• Для приготовления кофе всегда используйте холодную воду. Теплая вода или другие жидкости 
могут привести к повреждению прибора.
 • Кофе получается вкуснее всего на фильтрованной воде.
УХОД И ЧИСТКА
 Данное изделие не содержит деталей, пригодных для обслуживания пользователем. Обратитесь в 
сервисный центр за квалифицированным обслуживающим персоналом. 
1. Убедитесь, что кофеварка отключена от сети и остыла. 
2. Поверните,  чтобы открыть сетчатый фильтр. Выбросьте использованный бумажный фильтр и 
кофейную гущу. -. Вымойте сетчатый фильтр, постоянный фильтр и графин в посудомоечной 
машине (на верхней полке). или вручную в горячей мыльной воде.

ОЧИСТКА УКСУСОМ
Примечание: При регулярном использовании минералы и жесткая вода могут засорить вашу 
кофеварку. Рекомендуется раз в месяц проводить полную очистку с использованием уксуса. 
1. Налейте белого уксуса в емкость для воды до отметки 6 стаканов на индикаторе уровня. 
2.  Добавьте холодной воды до объема 12 стаканов. Положите бумажный фильтр в корзину для 
заваривания и закройте крышку. Поставьте пустой графин на подставку для графинов. Включите 
кофеварку. 
3.  Дайте половине очищающей смеси настояться в графине.  Выключите кофеварку и дайте ей 
настояться не менее 15 минут 
4. Снова включите кофеварку и перелейте  оставшуюся очищающую смесь в графин. Выключите 
кофеварку; опорожните графин и выбросьте бумажный фильтр. 
5. Наполните резервуар для воды холодной водой на 12 чашек; установите графин на место, а затем
 включите кофеварку на полный цикл приготовления,  чтобы смыть остатки чистящей смеси. 
Возможно, вы захотите повторить этот шаг, чтобы полностью избавиться от запаха/привкуса уксуса.
 6. Вымойте корзину для заваривания и графин в соответствии с инструкциями по чистке.

Проблема Причина Правка
Нет воды/ нет пара 1. Есть ли вода в резервуаре 

для воды/ на месте ли он. 
2. вода в машину добавляется 
заранее.
 3.Машина не завершает 
предварительный нагрев.

1. Долейте воду в бак. 2. 
Способ полива: нажмите 
кнопку "Ручной полив", насос 
начнет закачивать воду в 
машину до тех пор, пока в 
паровом сопле или воронке 
не останется воды. 
3. Кофемашина может 
готовить кофе после 
завершения прогрева, то есть 
индикатор перестанет мигать 
и будет гореть всегда.

Нет жира Кофейный порошок слишком 
густой / не расплющился

Замените кофейный порошок, 
разровняйте его мерной 
ложкой.

Нет пара Паровое отверстие 
заблокировано

 После того, как молочная 
пена будет готова, включите 
водонагреватель, чтобы 
прочистить паровую трубу.



Слишком много или мало 
пара

Насыпано много или мало 
кофе

Согласно стандарту, чтобы 
добавить порошок, в 1 чашку 
насыпьте 1 мерную ложку и 
разровняйте его, кофейный 
порошок не может быть 
слишком густым или слишком 
жидким, его нельзя 
полностью извлечь, если он 
слишком густой , слишком 
жидкий может повлиять на 
количество кофе.

Плохая молочная пена 1. Это цельное молоко? 2. 
Кнопка подачи пара молоко 
начинает вспениваться еще до 
того, как оно полностью 
прогреется

1.Используйте цельное 
молоко. 2.Начинайте готовить 
на пару после того, как 
индикатор подачи пара 
изменится с красного на 
постоянный.

Берегите окружающую среду: не выбрасывайте электрооборудование 
вместе с бытовыми отходами. Пожалуйста, сдайте все 
электрооборудование, которым вы больше не будете пользоваться, в 
пункты сбора, предусмотренные для его утилизации. Эти простые шаги 
помогут избежать потенциальных последствий неправильной 
утилизации отходов для окружающей среды и здоровья человека. Это 
будет способствовать утилизации и другие формы повторного 
использования электрических и электронного оборудования. 
Информацию о том, где оборудование может быть утилизирован 
может быть полученные от местных органов власти.

Изготовитель: «Yiwu fengtong Electric Appliance Co., ltd».
Место     нахождения     и     адрес     места     осуществления     деятельности     по     изготовлению   
продукции: China, rоом 2206, bloск в. Futiаn ginza, no.99, finance 6, street, fnnancial business 
district, futian street, yiwu city, zhejiang province (Китай, комната 2206, блок В. Гиндза футянь, 
дом 99, улица финанс 6, финансовый деловой район, улица футянь, город Иу, провинция Ч
жэцзян).

Импортер: Общество с ограниченной ответственностью «Балоч Оил»
Место нахождения: Беларусь, 220069, г. Минск, ул. Декабристов, д. 5, каб. 9. 
УНП: 693293324
Телефон: +375173669960, адрес электронной почты: balochoil.vs@gmail.com.
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